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COOPERATIVE




BIENVENUE CHEZ VOUS

Apres pres de deux années de travail collectif pour reprendre I'Auberge du Moulin en
coopérative, voici enfin I'ouverture de notre restaurant !

Notre Chef Timothée Borsus a travaillé d'arrache-pied pour concevoir une carte et
une expérience a la hauteur des attentes de nos 300 coopérateurs, qui ont été
largement consultés.

Ce que cette consultation nous a appris ? La volonté d'une offre de restauration sans
concession sur les valeurs (produits locaux, bio), simple, authentique, dans une
ambiance conviviale ou chacun trouvera sa place. Une carte réduite, qui s'adapte aux
saisons et a ce que le territoire a a nous offrir. Bref, comme chez Mamy, mais en
mieux !

Notre démarche reste ouverte et évolutive ! Pas question de renoncer aux valeurs de
la coopérative, mais rester a votre écoute, pour une expérience qui sera encore
meilleure demain.

Une idée, une remarque, une suggestion ?

Ecrivez-nous a info@aubergedebelvaux.be ou en scannant le QR Code pour
compléter un formulaire anonyme.

Si vous avez passé un bon moment, n'hésitez pas a nous mentionner sur les réseaux
sociaux ou nous mettre b étoiles sur Google. Il s'agit de la meilleure maniére
d'encourager l'équipe !

Votre avis nous est précieux !




NOS BOISSONS

Les Softs

Sowa thé glacé (thé noir, péche, fleur de sureau).........................
Sowa limonade (citron, citron vert, menthe)........c.cceueueueeneeeee.
Sowa orangeade (agrumes, hibiSCUS).........ccoeveverereeeereeerererernen
Sowa ginger beer (gingembre, citron, pili-pili).........cccceeevunnee...
Paola cola /C0ola ZEr0......ccuovueeeeieieeeeeeeeceee e
Tonic Bertinchamps bitter/fruité........coeeveeeeeeeeeeceeeeeeee
JUS dU pressoir AHOMUS ...ooeeieieieeeeeceeee e

(Jus de pomme, pomme-poire ou pomme-coing)

Eau plate/Eau petillante........coeeeeeeereeieieeeeeceeceeseee

Eau minérale au verre 25 cl
Eau minérale 50 cl
Eau minérale 11

Les Boissons chaudes

Café (Chorti bio équitable pur arabica).........ccceceeeeeererireerennnn.
AMEIICAN0 ..ottt sa e eas
ESPIESSO cnveiieieiteieierereee ettt sttt a e ae e
DOUDIE ESPreSS0 ...ttt
CAPPUCING ettt
Latte MacChiatto ..ccceeeeeeeeieieeee e
Chocolat Chaud .......cc.eoeeieieieeeeeeee e
RISTFETIO ettt
TRE / TISANE ..ttt




NOS BOISSONS

Bieres locales

TOP LESSE (PIIS) 4y2° et 3560¢€
Blanche de LesSiVe 5,5 ...ttt 4,50€
Chinette (DIONdE) B°........oveiveeeeerecree e 450€
Saison de Han (blonde) B%........eueueeeveeceeeeeeeeeee et 4,50 €
Cambrée (ambrée) B,5° ... 4,50€
L'esprit triple (triple) 8% .. 500€
ChoUFfe CREITY 8° ettt 450€
LupulUs Placebo 0.0°.......c.cvurururieneeeeeeeeeenieneenienesesesssaenane. 400€

Bieres Trappistes

Trappiste de ROCNEfOrt 8 7,5%......coveeereeeeeerereeeeereeeee e, 5,00€
Trappiste de Rochefort Triple 7,5% ... 5,00€
Trappiste de Rochefort 8 9,2%.......c.ocueeeveeeeeeeeeeeeeeeeee e 5,00€
OIVaL B,2% ettt 6,00€

Les Apéritifs

APETTIIF MAISON .vovveoveeeeeecee e eee s sees e sse s s saseassens 9.00€
Apéritif Maison SaNS AlCOON ...........eveeverveeeeeeeeeee e, 8,00€
Mandarino Spritz (Catimini - BEIGiqUe) ........ccceevvveeeeveeeeeeeereeereennee. 9,00€
CUDA [IDIE cevee e 950¢€
GiN AFAUENNG weoveveeeeeeee e sessssneees 10,00€
Gin Arduenna 0,0 .....veeeeeeeeeeeeeeeeeee e 900€
K e evee e eese s sas s ess e es s sa s sasensnaaes 6,00€
KIF ROYA ettt 750€
Amer biére/vin blanc (Amer Gervin - Belgique)........ccceveveveveeerernnee. 750€

Pastis (Patinette - BEIgiQUe) ......ccvoveeeeeeeeeveieeeeeeeeee e 750€




NOS VINS
Les Vins au verre

Verre blanc Bacchus originel ........coeeeeeeievienenenceceeeeeeeee 450€
clairette et grenache blanc

Verre rosé Bacchus Originel.......coeeeeveeeerenienieircneneeeeseseeenes 450€
grenache noir, syrah & cinsault

Verre rouge Bacchus Origingl........cccveeueveieeceveeeceeeeee e, 4,50€
grenache noir, syrah & carignan

Coupe de bulles [UXEMDOUIGEOISE «.......eeeeeeeeeeeeeee s, 0,50€
pinot blanc sylvaner

Cidre du Condroz DEIGE.....cveeeereieeeerereeeeeeeeese e 5,50 €
GEWUIZEFAMINET ... iiteteeteeeteeetete e te ettt sae e ve e e et saesaesseenas 52,00€
Gewurztraminer 2021 Alscace

FTaiChEUN AISCACE. ....e.eeeeeeeeeeeeeeeeeeseees e se s 30,00€
Muscat & sylvaner 2023 Alscace

CUVEE COMEESSE....vrveverierceseeseseeeseesesssssssssssssssesssssesssssssssessssnenens 28,00€
Clairette, grenache blanc & viognier 2023 Languedoc Rousillon

VOISIN AU ABSSOUS.....cvveeerererreeeerereeeeere et 29,00 €

Viognier 2025 Cote du rhéne

Les Vins rosés

CUVEE COMEESSE..uuieieeieieieieeieetetete e see e et stesae s e se et e e e saesaeenas 28 00 €
Cinsault, grenache noir & syrah 2024 Languedoc Rousillon
POEIT BAITNAZA....cceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee et eeeeeeeeeeeeeeaas 26.00 €

Cinsault 2025 Languedoc Rousillon

Les Vins rouges

CUVEE LECOMIEE et 3900 €
Gamay 2022 Beaujolais ’
Chateau Cafol ....ceieieeeeeeeeceeee e 99 00 €
Merlot & cabernet sauvignon 2015 Bordeaux '
L'ange de Ripeau, Saint Emilion Grand Cru .........cceceeevevveverenennne. 49 00 €
Merlot, cabernet sauvignon & cabernet franc 2021 Bordeaux

CUVEE COMEESSE ettt 29 00 €
Syrah, grenache noir et carignan 2022 Languedoc Rousillon

Le VOiSin d'en face......cceweeveeici e, 28,00 £
Syrah 2024 Céte du Rhone

Clos des ROCheteS ....vvviiice 30,00€

Pinot noir 2023 igp Val de Loire




NOS PLATS

Les Entrées

Toast au fromage de ChBVIE ....coucveeeeeeieeeeece e 14,00€
Toast croustillant et son fromage de chévre chaud servi avec un sirop de Liége et sa petite salade

CarpacCio de DOBUT .......ccvveieeeeee e 15,00 €

Fines tranches de boeuf coupées “minute” et leurs tuiles de tomme de brebis

RITETEES A TR ceveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeteeeeeeeeeeeeseeeeeeeeeseesesseeesessenes 14,00€

Quenelle de rillettes de truite et ses tranches de pain frotté a I'ail

Les Plats

Cuisse de volaille farCil......coceeeeeeeeereeeerereeereeeeeseeee e, 23,00€
Cuisse de poulet farcie au haché, creme de butternut

Lard confit SQUCE MOULArde ...ccveeevveeereeeeeeeeeeeeeeee e, 21,00€
Lard frais de Porc Qualité Ardenne confit dans son jus et sauce moutarde

P AN OT FOTT .ottt e et e e et e e et e e e eeeeeseeeeenaeeseneesaneean 2000 €

Pakchoi laqué et falafel de pois chiches et sauce soja

Tous nos plats sont servis avec une poélée de légumes de saison, avec 'accompagnement de votre
choix: des frites ou pommes de terre rissolées ou purée. Pour éviter tout gaspillage, prévenez-nous si
vous ne souhaitez pas de légumes ou de féculents.

Les Desserts

Brioche perdue & caramel .........ccoeeeveeieeinenenieneeeeeeeeeene 10,00 €
Pannacotta & coulis de fruit......ccccceeeeeeieeneenreeeeeeeeene 10,00€
Tartelette Citron MEriNQUEE.........oeeveeveeieircreeeeceeeecee 10,00€

N'hésitez pas a vous adresser au Chef pour toute information concernant les allergénes.

*Plat adaptable Vegan




NOS PLATS

La petite restauration

Selon horaires et disponibilités... demandez-nous !

Planche de 1a REQION ....c.coverveieieiieieeceeeee e 15€/2pers
Assortiment de charcuteries a partager

Planche de la Région - VEgetarienne ........cccceeeveeeveeeeceeeeceesvennenn. 15€/2pers
Assortiment de fromages et crudités a partager

Planche de la REQIoN = MIXTE ..c.coveieirereieieereeeceeeeeee 15€/2pers
Assortiment de charcuteries, fromages et crudités a partager

Croque-Monsieur et Crudits......ooueeeveeveneeeeeeeeeseseee e 10,00 €
SOUPE AU MOMENT.....cviiiiciiieeirtec e 5,00 £
Quiche de la REgioN.......c.ccciiiininiiiicccc e 12,00 €
Quiche de la Région - vEgetarienne .........cocecevvecccnniccccniniccnne, 11,00 €
Pates bolognaise MaiSON........cceeeeeeiecierieceeecee e 16,50 €
Glace 1, 2, 3 DOUIBS ..ot 4,50/7,50/10,00 €

Parfums suivant la saison et sur demande




NOS PRODUCTEURS

Nous nous efforgons de respecter le rythme des saisons, en valorisant des produits
et savoir-faire locaux, souvent labellisés Bio. Notre démarche favorise les
producteurs - transformateurs dans un rayon de 20 km.

Des valeurs qui ont un co0t, mais surtout du go(t !

Viande & Charcuterie
La Ferme Marion, Wavreille
Réseau paysan (producteurs de la Province du Luxembourg)

Légumes

Les Légumes d’Emile et Camille, Serinchamps

Les Jardins de Catherine, Tellin

Les Pousses Vertes, Havrenne

Certains produits proviennent directement du potager de 'Auberge

Fromages
La Ferme du Fond du Buisson, Buissonville
La Bergerie de Kumaye, Hour

Jus de pomme, poire, coing et fruits séchés
Le Pressoir d'Hortus, Froidlieu

Pain

Le Fournil du Loup, Havrenne
Boulangerie De Barros, Wellin
Boulangerie Delhaye, Tellin

Glaces
Les Délices de la Marmotte, Gedinne

Softs & Biéres

Softs belges : Sowa & Paola Cola sont produits par la Brasserie Curtius (Liege), les
tonics sont produits par la Brasserie de Bertinchamps.

Bieres : Brasserie de la Lesse, Trappiste de Rochefort et autres brasseries belges.
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